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Per tal de garantir que la venda d’ali-
ments 1 begudes en la via pablica es faci
amb les degudes garanties higiénico-sanita-
ries, 1 seguint a més les especificacions de
I’'Ordre del Ministeri de Governacid de 31
de marg de 1976, aixi com el Reial Decrel
[1.073/80 de 23 de maig del Ministeri de Co-
mer¢ | Turisme 1 'Ordre de Presidencia del
Govern de 28 d’abril del 1959 sobre xurre-
ries, procedim Lol seguit a promulgar la se-
giienl ordenanga municipal.

ORDENANCA TECNICO-SANITARIA
SOBRE CONDICIONS HIGIENIQUES
DELS ESTABLIMENTS | PARADES QUE
VENEN ALIMENTS, MENJARS 1
BEGUDES A LA VIA PUBLICA

.- Establiments afectats.- EFls  establi-
ments i parades afectals per aguesia orde-
nanga son tots aquells que practiquen la
vénda de lola mena d’aliments, menjars |
begudes en la via piblica, siguin o no per-
manenls, ambulants o rodants.

2.- Condicions d'installacio,

2.1.- Emplagament: Tan sols s'aulorilza-
ra la venda ambulant d’aliments en els re-
cintes de mercals, fires i fesles expressament
‘definides per 1I’Ajuniament.

Excepcionalment es podran autoritzar en
alires llocs, les parades dedicades a la venda
de Naminadures, caramels, xurros i gelats en
temporada, 'emplacament d’aguestes para-
des haura de ser en Lots els casos autoritzal
per 'Ajuntament,

2.2.- Malerials: Els materials dels taunlells
i elements de manipulacid dels aliments de
les parades seran obligatoriament metalics
o plastificats, facilment rentables. Els terres
seran igunalment lhisos, continus 1 rentables,
Cas d’eslar situats al damunt del terva sTulti-
litzaran tlarimes de fusta.

2.3.- Evitar insecles: Tots els lorats de
les instaHacions d'exposicid, conscrvacio i
cmmagatzematge, levat dels corresponents a
la venda dels productes de consum, estaran
profegils contra els insecles miljangant mos-
quiteres.

24.- Tols els aliments gue s'exposin a ia
venda hauran d’estar protegits del medi am-
bient 1 de la manipulacid dirccta, dependent
la proteccio del tipus dlaliment del gual es
Lracti,

3.- Condicions especitigues,

3.1.- En els establiments 1 parades en
que ¢s venguin a doll els aliments a sota in-
dicals, aguests hauran d'estar protegits on
pots de vidre tancatls o hins de marquesines
de vidre que els cobriran pel davang, pel
cim 1 pels costals:

-Pastes , pastissos, galetes, Haminadures,
pesca salada, Fruites seques, olives, endregos
d'amanida, tonyina, anxoves i demés con-
serves oheries 1 lHegums cuiles.
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Les substancies esmentades quan siguin
servides no es tocaran mai amb les mans,
s'utilitzaran recollidors, pinces i ¢l que cal-
gui per tal d’evitar la seva manipulacio
directa.

3.2.- Els cstabliments o parades dedicals
a la venda d’embotits i formatges hauran de
posseir un taulell refrigerador protegit amb
marguesina de vidre per exposar el material
al piblic, sobretol guan e¢ls productes esti-
guin encetats. Els productes no encelats,
que conservin lola la funda protectora sen-
cera poden ésser exposals (ol resguardals
del vent i de la pols.

S’aconsella en aquests casos la utilitzacid
de camions-tenda equipats amb els esmen-
tats' taulells refrigeradors.

3.3.- Aquelles parades gue venguin frui-
tes i verdures hauran de presentar-les en cai-
xes o contenidors de fusta o plastic, que
evitin el contacte directe dels productes amb
el terra.

3.4.- Els establiments o parades que ser-
VEIXIN menjars, entrepans, acompanyaments,
plats condimentats, begudes no embolella-
des de fabrica i infusions, com s6n ¢ls Bars,
Frankfurts, Tavernes, Cafeleries, Snack-
bars, Orxaleries, Xurreries i demés, hauran
de gaudir de les segiients installacions.

3.4.1.- Aigua polable. Tols els eslabli-
ments abans esmentats hauran de disposar
d'aigua corrent potable. :

Cas de no poder connectar amb la xarxa
d’abastament public d’aigua, s’haura de
posseir un diposit que subminisiri aigua po-
table al taulell, pica de la cuina i serveis hi-
giénics si existissin, amb una pressio minima
de 10 mm de columna d'aigua. L’aizua del
diposit procedira d'una fonl de subministre
autoritzada pel Servei Territorial de Sanital
de la Generalital i en tot moment haura de
posseir com a minim 0,5 mg de clor lliure
residual per litre d’aigua. El volum del di-
posit sera Madient i com a minim el necessa-
ri per fornir 2 litres per minul i per aixeta.

3.4.2.- Adgities residuals. lLes aigiies resi-
duals produides per activitan de Darticle
anterior s hauran de conduir al clavegueram
piblic,

3.4.3.- Residus solids. s disposara de
cubells normalitzals pel Servel de Revollida
piiblica d’escombrarics en ki quantitat que
sigui sulicient per recolliv les deixalles de 2
dics,

3.4.4.- Cuina. De disposar-se de cuina,
aquesta tindra ventilacio directa a Pexterior
i la sortida de fums serd vertical i 0,5 m per
sobre del sostre. Disposara, al menys, d’una
pica per reatar ¢ls utensilis,

Fls aliments facubles de ler-se malbé es
conservaran inu:u'cr;cindihlcnwm e cambres
rigorifiques gue cls mantndran permanent-
ment per sota de 4°C.

4.- Condicions d'explotacid,
4.1.- Tots els weballadors gue manipulin
cls aliments hauran de disposar del Carnet

de Manipuladors d’Aliments 1+ cada any
hauran de revisar-se per poder obtindre’l al
Servei Terrilorial de Sanital de la Gene-
ralitat,

Durant el treball utilitzaran roba prefe-
rentment blanca i mantindran les normes
elementals d’higiene individual.

4.2.- En els establiments en que es dis-
posi de cuina i per tant de combustible,
s’installara almenys un extintor d’incendis
de tipus quimic, capacilal minima de 5 litres
per a focs dels tipus A, B i C, polivalent.

5.- Condicions d'utilitzacid.

5.1.- Queda prohibida la venda directa
de carn, visceres i despulles, peix I marisc
sense condimentar. Queda prohibida la ven-
da de gelals, aliments i begudes que no esti-
guin autoritzats per la Generalital o per la
Direccid General de Sanital.

5.2.- No esla permesa la preséncia d’ani-
mals domestics solls en 'establiment.

5.3.- Els tiwulars d’aquests establiments
seran assabentats de les normes higiéniques
que aqui s’assenyalen i es responsabilitzaran
de la seva implantacié 1 acompliment per
part d’ells mateixos i dels seus empleals,

6.- Inspeccid i sancions.

6.1.- Correspondra. als Serveis Veterina-
ris Municipals la inspeccié de les condicions
sanilaries dels establiments 1 a 'Alcaldia la

fivacid de les sancions corresponents.

Disposicid final. _

Aquesta ordenanga entrarda en vigeéncia
un ¢cop aprovada pel Ple Municipal, excepte
per als eslabliments enguany en funciona-
ment, als quals se’ls concedeix un lermini
maxim de 6 mesos per adaptar-s’hi.

4.461
AJUNTAMENT DE
BESCANO

Antinet

Per part de Planxinel, 5.A. s'insla gxpe-
dicut d’activitat classificada subjecte al Re-
alament  d’Activitats  Molestes,  Tnsalubres,
Mocives i1 Perilloses de 30 de novembre de
1961 .

Objecte de DPactivitat: Instaliacio d'una
bugaderia industrial. :

Emplacament: «Paralge La Central».-
Bescand.- :

s fa pliblic per a general coneixemenl
amb la finalitat de qué les persones interes-
sacles puguin fer les reclamacions que s'es-
caignin dins el termini de 10 dics complats
des de Pendema de la publicacid del present
Edicte en el Butlleti Oficial de la Provincia.

Bescand, 31 de marg de 1993, — L'Al-
calde, Signal: Xavier Soy i Soler.



